
  

 

APERITIVO (om te delen – voor 2 tot 4 personen) 

 

  

Tagliere misto    

Selectie van charcuterie en kazen, pickles, artisjokken, olijven, brood 
 

         25€ 

Tagliere di Formaggi (disponible également en dessert) 

Selectie van Italiaanse kazen (gepasteuriseerd), druiven, hazelnoten, 

honing, balsamicocrème, rucola 

 

           16€ 

Takoyaki (たこ焼き), (16pcs), (attente minimum 15min, cuisson minute)  
Octopusballetjes, gember, bonito flakes, mayonaise, Japanse saus, 

nori 

           19€ 

  

   
 

ANTIPASTI (ook als hoofdgerecht +7€) 

 

Vitello Tonnato à l’italienne    

Kalfsofilet, tonijn-ansjovisemulsie, kappertjes, pickles, selderij, verse 

peterselie 
 

Vitello Tonnato à la japonaise                                                           

Kalfsofilet, tonijn/ansjovis/wasabi/mierikswortel-emulsie, sesam, 

bonito flakes, gember, shiso 

 

           15€ 

 

  

     

           15€ 

Semicrudo di gamberi, Fregola Fresca 
Citrus- en basilicumgemarineerde garnalen, verse Sardijnse 

fregola, seizoensfruit, sesam, yuzu 
 

           18€ 

Porro candito, edamame e burrata                                                                    

Gekonfijte prei, edamame, ponzu/miso/sesamdressing, burrata, 

Sichuanpeper 

           15€ 

 

           
           

 



  

 

GROEPEN (5+) : 
Omwille van kwaliteit en service is de keuze beperkt tot 4 

pasta- en/of rundgerechten.  

Dank u voor uw begrip. 

PASTA FATTA IN CASA  

(Glutenvrij alternatief beschikbaar – pasta geserveerd met gedeelde frisse salade) 

 

Maccheroni al Ragù di cinghiale 
Ragù van wild zwijn, Colonnata reuzel, venkelzaad, groenten, 
Napolitaanse saus, verse rozemarijn 

           23€ 

Maccheroni façon ‘Mapo Tofu’ 
Gehakt ‘Nduja en kalfsvlees in een pittige Mapo-stijl saus (Szechuan-

peper, gefermenteerde bonenpasta, knoflook), tofu, lente-uitjes, 

sesamzaad 

 

           23€ 

Casarecce al Pesto 
Basilicumpesto, kerstomaatjes, rucola, pijnboompitten en burrata 

            21€ 

Rigatoni alla Norma 

Napolitaanse saus, gegrilde aubergine, basilicumolie, pijnboompitten 

Pesto en Norma: Voeg knapperige Culatelloham toe 

 

 

            21€ 

 

           +2€ 

 

Spaghetti Cacio e Pepe                                                                   

Pecorino Romano, vijf peperkorrels (Szechuan, Muntok, Lampong, roze 

en groen), geroosterde boekweit 

 

Spaghetti con Polpo 

Octopus, knoflook, chilipeper (zeer licht), dashi, selderij, lente-uitjes, 

peterselie en citroen 

            21€ 

 

            

            

           25€ 

Rigatoni ai Gamberi, à la japonaise 
Japanse stijl 

Schelpdierensaus, rode garnalen, groenten, Japanse curry, shiso en bieslook 

           29€ 

 



  

 

 
PIATTI : MANZO (rundvlees) 

 

            

 
 
Tagliata di Manzo : filet pur irlandais                                 
Rundertagliata (ongeveer 200 g), verse tagliatelle (olijfolie, 
peterselie, basilicum en taggiasche olijven), groenten/gratin van 
het moment 
 
Viande d’Aubrac maturée (35jours) maison (afhankelijk van 
beschikbaarheid) 

Aubrac ribeye steak (ongeveer 200 g), verse tagliatelle (olijfolie, 
peterselie, basilicum en Taggiasca olijven), 
seizoensgroenten/gratin 
 
 
 

 
 

 

MANZO-SAUZEN, AFHANKELIJK VAN HET SEIZOEN: 

Juli tot september: Fijne champagnesaus en geraspte 
zomertruffel 

Oktober tot januari: vleessaus, tonkaboon, pure chocolade 
en krokante culatelloham 

Februari tot juni: Japanse chimichurri-saus (basilicum, shiso, 
peterselie, oregano, knoflook, chilipeper) 

 

 

 

           36€ 

 

 

 

 

           44€ 

         
 

+ONZE SUGGESTIES, worden elke twee maanden gewijzigd, 
zie tabellen of vraag service aan 
 

 



  

 

BAMBINI e CONTORNI 
 

Maccheroni Pomodorini                                           13€ 

Maccheroni porchetta, olijfolie                      13€ 

Casarecce al pesto (zonder burrata)                                                                    13€ 

 

Verse pasta, basilicumolie, peterselie-toevoeging                            6€                                                              

Verse salade                                                                                  3€  

Broodmandje (exclusief antipasti/aperitief)                                     3€ 

Italiaanse hummus (150 g om mee te nemen)                                     6€ 

 

INTERNATIONAL 
MENU QR CODES : ENGLISH/DUTCH/GERMAN/JAPANESE 

 
 

LIJST MET SEIZOENSUGGESTIES* 
Parmiggiana Di Melanzane, Rigatoni Salvia e Porchetta, Canneloni di Manzo 
e Zucca, Tagliatelle agli asparagi, Rigatoni all’Amatriciana, Lasagna alle 
groen, Maccheroni Inverno, Linguine alle Vongole, Rigatoni alla Carbonara, 
Spaghetti Caccio e Tartufo, Rigatoni All Astice, Rigatoni Pomodorini e 
polpettina, Maccheroni al Ragù (IT of JP) Gesauteerde rundvlees- en 
groentelinguine op Japanse wijze, Polpo e Alghe, Filetto D’anara/Yuzu 
Koushou, Casarecce Ai Funghi, Aglio Nero e Mandorla, Casarecce ‘Nduja…  

(*voor informatieve doeleinden, niet uitputtend) 



  

 

 

 

DOLCI 
Al onze desserts en ijsjes zijn huisgemaakt  
 
 

 

Goloso 

Amaretti, vanille-ricottacrème, chocolade/koffieganache, 

gekarameliseerde amandelen                                                          
 

 

 

9,5€ 

Sgroppino   

Citroensorbet & Prosecco  

8€ 

Shogun 

Zwart & wit sesamijs, gekonfijte kastanje, kastanjekaramel  

 

 

Tartelletta meringata al limone bergamotto/yuzu e matcha 

Citroen-meringuetaartje (bergamot, yuzu) & matcha 

             9,5€          

                

                

                 

               12€ 

 

Finger fichi e nocciole 

Soesdeeg, vijgencrème, pralinémousse, seizoensfruit  

 

Mousse al cioccolato e nocciole 

Chocolade-hazelnootmousse, gekarameliseerde amandelen 

 

12€ 

 

 

 

8€ 

         

 


