
  

 

APERITIVO (zum Teilen – für 2 bis 4 Personen) 

 

  

Tagliere misto    

Auswahl an Wurst- und Käsesorten, Pickles, Artischocken, Oliven, Brot 
 

         25€ 

Tagliere di Formaggi (auch als Dessert) 

Auswahl italienischer Käse (pasteurisiert), Trauben, Haselnüsse, 

Honig, Balsamicocreme, Rucola 

 

           16€ 

Takoyaki (たこ焼き), (16pcs), (– mind. 15 Min. Wartezeit)  
Oktopusbällchen, Ingwer, Bonitoflocken, Mayonnaise, japanische 

Sauce, Nori 

           19€ 

  

   
 

ANTIPASTI (auch als Hauptgericht +7€) 

 

Vitello Tonnato à l’italienne    

Kalbsfilet, Thunfisch-Anchovis-Emulsion, Kapern, Pickles, Sellerie, 

frische Petersilie 
 

Vitello Tonnato à la japonaise                                                           

Kalbsfilet, Thunfisch/Anchovis/Wasabi/Meerrettich-Emulsion, 

Sesam, Bonitoflocken, Ingwer, Shiso 

 

           15€ 

 

  

     

           15€ 

Semicrudo di gamberi, Fregola Fresca 
Zitrus- & Basilikum-marinierte Garnelen, frische sardische Fregola, 

Saisonfrucht, Sesam, Yuzu 
 

           18€ 

Porro candito, edamame e burrata                                                                    

Konfierter Lauch, Edamame, Ponzu/Miso/Sesam-Dressing, Burrata, 

Sichuanpfeffer 

           15€ 

 

           
           

 



  

 

GRUPPEN (5+) : 
Aus Qualitäts- und Servicegründen ist die Auswahl auf 4 

Pasta- und/oder Rindgerichte begrenzt.  

PASTA FATTA IN CASA  

(Glutenfreie Alternative verfügbar – Pasta wird mit gemeinsamem frischem Salat 
serviert) 

 

Maccheroni al Ragù di cinghiale 
Wildschweinragout, Colonnata-Schmalz, Fenchelsamen, Hülsenfrüchte, 
neapolitanische Sauce, frischer Rosmarinis 

           23€ 

Maccheroni façon ‘Mapo Tofu’ 
Gehackte 'Nduja und Kalbfleisch in scharfer Mapo-Sauce 

(Sichuanpfeffer, fermentierte Bohnenpaste, Knoblauch), Tofu, 

Frühlingszwiebeln, Sesam 

 

           23€ 

Casarecce al Pesto 
Basilikumpesto, Kirschtomaten, Rucola, Pinienkerne und Burrata 

            21€ 

Rigatoni alla Norma 

Neapolitanische Sauce, gegrillte Aubergine, Basilikumöl, Pinienkerne 

Pesto und Norma: Ergänzung zum knusprigen Culatello-

Schinken 

 

            21€ 

 

           +2€ 

 

Spaghetti Cacio e Pepe                                                                   

Pecorino Romano, 5 Paprikasorten (Sichuan, Muntok, Lampong, rosa 

und grün), gerösteter Buchweizen 

 

Spaghetti con Polpo 

Oktopus, Knoblauch, Chili (sehr mild), Dashi, Sellerie, Frühlingszwiebeln, 

Petersilie und Zitrone 

            21€ 

 

            

            

           25€ 

Rigatoni ai Gamberi, à la japonaise 
Meeresfrüchtesauce, rote Garnelen, Gemüse, japanisches Curry, Shiso und 

Schnittlauch 

           29€ 

 



  

 
PIATTI : MANZO (Rinder) 

 

            

 
 
Tagliata di Manzo : filet pur irlandais                                 
Rindertagliata (ca. 200 g), frische Tagliatelle (mit Olivenöl, 
Petersilie, Basilikum und Taggiasche-Oliven), Gemüse/Gratin des 
Tages 
 
Viande d’Aubrac maturée (35jours) maison (sous réserve de 
disponibilité) 
Aubrac-Ribeye-Steak (ca. 200 g), frische Tagliatelle (Olivenöl, 
Petersilie, Basilikum und Taggiasca-Oliven), saisonales 
Gemüse/Gratin 
 
 
 

 
 

 

MANZO-SAUCEN, JEDOCH JE NACH JAHRESZEIT: 

Juli bis September: Feine Champagnersauce und 
geriebener Sommertrüffel 

Oktober bis Januar: Fleischsauce, Tonkabohne, dunkle 
Schokolade und knuspriger Culatello-Schinken 

Februar bis Juni: Japanische Chimichurri-Sauce (Basilikum, 
Shiso, Petersilie, Oregano, Knoblauch, Chili) 

 

 

 

           36€ 

 

 

 

 

           44€ 

         
 

+Unsere Empfehlungen ändern sich alle zwei Monate, siehe 

Tabellen oder fragen Sie nach unserem Service. 

 
 



  

BAMBINI e CONTORNI 
 

Maccheroni Pomodorini                                           13€ 

Maccheroni porchetta, Olivenöl                      13€ 

Casarecce al pesto (ohne burrata)                                                     13€                                   

 

 

 Extra frische Pasta, Basilikumöl, Petersilie                                    6€                                                              

Frischer Salat                                                                                  3€  

Brotkorb     (ausgenommen Antipasti/Aperitivo)                                     3€  

Hummus nach italienischer Art (150 g zum Mitnehmen)                        6€ 

 

INTERNATIONAL 
MENU QR CODES : ENGLISH/DUTCH/GERMAN/JAPANESE 

 
 

LISTE DER SAISONALEN VORSCHLÄGE* 
Parmiggiana Di Melanzane, Rigatoni Salvia e Porchetta, Canneloni di Manzo 
e Zucca, Tagliatelle agli asparagi, Rigatoni all’Amatriciana, Lasagna alle grün, 
Maccheroni Inverno, Linguine alle Vongole, Rigatoni alla Carbonara, Spaghetti 
Caccio e Tartufo, Rigatoni All Astice, Rigatoni Pomodorini e polpettina, 
Maccheroni al Ragù (IT oder JP) sautiertes Rindfleisch und Gemüse-Linguine 
nach japanischer Art, Polpo e Alghe, Filetto D’anara/Yuzu Koushou, Casarecce 
Ai Funghi, Aglio Nero e Mandorla, Casarecce ‘Nduja…  

(*zu Informationszwecken, nicht erschöpfend) 



  

 

 

 

DOLCI 
Alle unsere Desserts und Eiscremes sind hausgemacht  
 
 

 

Goloso 

Amaretti, Vanille-Ricottacreme, Schokoladen/Kaffee-Ganache, 

karamellisierte Mandeln                                                          
 

 

 

9,5€ 

Sgroppino   

Zitronensorbet & Prosecco  

8€ 

Shogun 

Schwarzes & weißes Sesameis, kandierte Kastanie, 

Kastanienkaramell 

 

 

Tartelletta meringata al limone bergamotto/yuzu e matcha 

Zitronen-Baiser-Törtchen (Bergamotte, Yuzu) & Matcha 

             9,5€          

                

                

                 

                

               12€ 

 

Finger fichi e nocciole 

Brandteig, Feigencreme, Pralinenmousse, Saisonfrucht 

 

Mousse al cioccolato e nocciole 

Schokoladen-Haselnuss-Mousse, karamellisierte Mandeln 

 

12€ 

 

 

 

8€ 

         

 


