La Felicita, Pasta Fatta in Casa, Feronstree 95, OO0 Liege.

Nos horaires :

Du Mercredi au Samedi soirs et les dimanche midi.

Quverture possible sur demande les autres jours & partir d'environ 20 personnes et budget

minimum de I200EUR en période normale (hors fetes/jour féri¢ etc) supplément & prévoir ne

haute saison

Liens utiles :

Réservations : https://la-felicitabe/reservations/

Menu et carte des vins : https://la-felicitabe/menu/

2 possibilités principales de réservations pour les

groupes :

Lecture des informations ci-dessous, discussion par mail, devis détaillé fourni, confirmation
de réservation, paiement de l'acompte de 30% sur base du devis, nous encodons votre

réservation et la confirmons.

Désir d'un choix & la carte en respectant la contrainte du nombre maximum de plats
pour la table (4+, voir infos sur la carte), réservation directernent sur notre site internet
avec une empreinte bancaire de 15EUR par personne demandée via notre outil de
réservation pour les groupes de plus de 8 personnes (I'argent n'est pas retiré, c'est une
simple précaution pour éviter les réservations abusives et les non-venues ou changements
de derniere minute). Choix limités au stocks disponibles, possibilite de remise et de
garantie de disponibilité si vous donnez les choix (ou une bonne estimation) au plus tard
le dimanche qui précede évenement.

Nous vous remercions pour vofre interet.

Vous trouverez toutes les informations utiles ci-dessous :

. Infos restauration et boissons

2. Conditions générales

3. Réservation de la salle pour un événement avec restauration et

boisson incluses : location gratuite.

4. Location de salle simple, location payante.




. Restauration et boissons :

Lien vers notre carte :

https.//la-felicita.be/menu/

""Menus également disponibles selon la liste ci-dessous et adaptable selon arrangement

et devis préalable™

Voir également nos suggestions de la semaine

A LA CARTE, GROUPES DE PLUS DE 12 PERSONNES : PRIX CARTE -10%
SUR LA NOURRITURE

MAXIMUM 2 CHOIX PARMI LES APERITIVO ET LES ANTIPASTI,

MAXIMUM 3 CHOIX DE PASTA ET/OU CARNE,
MAXIMUM 3 CHOIX DE DESSERT,
CHOIX A COMMUNIQUER AU PLUS TARD LE DIMANCHE PRECEDANT L'EVENEMENT

MENUS POUR LES GRANDS GROUPES +20-25PERS:

MENU O : prix & définir
Sur base de la carte et/ou des suggestions, & composer ensemble pour remise de prix.
MENU 1: 39EUR/pp

- Apero : 1 biere Peroni ou | coupe de Prosecco

- Planches apéritives fromages et charcuteries et planches de légumes variés
- Trio de pates & partager (grandes assiettes 2 portions)™
MENU 2 : 54EUR/pp

- Apero biere Peroni ou coupe de Prosecco

- Planches apéritives fromages et charcuteries et planches de légumes variés
- Trio de pates & partager (grandes assiettes 2 portions)™
- Une demi bouteille de vin blanc ou rouge par personne’

MENU 3 : 63EUR/pp
- Apero biere Peroni ou coupe de Prosecco

- Planches apéritives fromages et charcuteries et Planches de legumes variés
- Trio de pates & partager (grandes assiettes 2 portions)™

- Une demi bouteille de vin blanc ou rouge par personne”

- Sgroppino, Goloso, Mousse al cioccolato, Irish coffee ou Limoncello

MENU 4 : 74EUR/pp

- Apero cocktail au choix sur la carte (ou deux apero de type Peroni ou coupe de

Prosecco)

- Buffet froid comprenant charcuteries, fromage, salade, pain, vitello tonnato et légumes
varies.

- Trio de pates & partager (grandes assiettes 2 portions)™

- Une demi bouteille de vin blanc ou rouge par personne”

- Sgroppino, Goloso, Mousse al cioccolato, Irish coffee

- Limoncello



¥ Au choix vins belges (+L+EUR/pp) ou italiens du morent, rapport quo|ife’/pri>< excellent.

™ Faire choix sur carte, pates longues remplacées par des pates courtes pour faciliter le
self-service & table afin que chacun puisse gouter de chaque pate.

Supplément poulpe +2EURpp

Supplément gamberi : +4EURpp

Toutes les consommations hors forfait seront aux prix affichés a la carte en supplément et
seront & regler le soir méme.

LISTE DES SUGGESTIONS HORS CARTE, POSSIBLE SUR DEMANDE SPECIALE ET SAISONALITe
POUR LES GROUPES (petit supplément & prévoir selon le choix):

Parmiggiana Di Melanzane, Rigatoni Salvia e Porchetta, Canneloni di Manzo e Zucca,

Tagliatelle agli asparagi, Rigatoni allAmatriciana, Lasagna alle verdure, Maccheroni
Inverno, Linguine alle Vongole, Rigatoni alla Carbonara, Spaghetti Caccio e Tartufo,

Rigatoni All Astice, Rigatoni Pormodorini e polpettina, Maccheroni al Ragu (IT ou JP)

Linguine boeuf sauteé et légumes & la japonaise, Polpo e Alghe, filetto D'anara/Yuzu

Koushou, Casarecce Ai Funghi, Aglio Nero e Mandorla, Casarecce 'Nduja...

2. Conditions générales

- Empreinte bancaire de 15EUR par personne demandée via notre outil de réservation

pour les groupes de plus de 8 personnes (largent n'est pas retiré, c'est une simple
précaution pour éviter les réservations abusives et les non-venues de derniere
minute.

- Forfait & régler sur facture/devis moyennant un acompte de 30% pour les groupes de
plus de 20 personnes. Le solde pourra étre régle le soir méme en un seul paiement
ou par facture sous 7 jours calendrier.

- Pour les paiements extra hors forfaits nous n'acceptons des divisions qu'a hauteur de &

maximum (ex : dans un groupe de 12 personnes, le reglement devra se faire au

maximum par 2 personnes), ceci pour éviter les embouteillages & la caisse mais

egalement des frais de transactions bancaires inutiles.

- Toute casse/abus sera de la responsabilité de la personne responsable de la
réservation/location et sera facturée de maniere honnéte et fransparente.
- La direction se reserve le droit de prier les clients de sortir de I'¢tablissement en cas

d'exagération et aprés avoir prévenu une premiere fois.

- Releve d'identité bancaire pour paiement de l'acompte de 30% :

CRELAN sa Boulevard Sylvain Dupuis 251 B-1070 Bruxelles

Compte bancaire: BE86 75121270 2650

BIC : NICABEBB

Societé: MDZ Food SRL (I004427476) Feronstrée 95 4OOO LIEGE Belgique




3. Réservation de la salle pour un événement avec
restauration et boissons incluses : location

gratuite.

A. Sdlle de restaurant avant :

Lien vers notre site por’renoire :

https.//findyourplace be/fr/restaurant-privatise/liege/liege/--a---
invites/restaurant/1717

- Salle principale de restauration, principalement utilisée pour les clients du restaurant
selon nos horaires d'ouverture du mercredi soir au dimanche midi (hormis jeudi et
samedi midi, uniquement sur réservation spéciale).

- Capacité de 70 places assises environ + 20 en ferrasse.

- Privatisable a partir de 50 personnes et moyennant un délai raisonnable afin de ne
pas impacter les réservations de nos clients reguliers

- Supplément a discuter en cas de privatisation qui n'atteint pas le normbre Minirmum
prévu dans la salle (environ I5EUR par personne mangquante) et supplément & discuter
pour une fransition en mode soirée apres 23h/minuit.

- ldéal pour banquet, buffet, mariage, repas d'entreprise.

- Donne sur la cuisine ouverte

- Possibilité de musique au choix ainsi que d'un baffle avec micro d'annonce.

- Superbe bar en étain

- Possibilité de buffet froid sur la grande table en haut des escaliers

- Possibilité de modification de la salle en mode mange debout  / cocktails et
buffet avec passage de plats sur plateau en salle.

B. Sdlle de restaurant arriére :

Lien vers notre site por’renoire :
https.//findyourplace be/fr/reunion/liege/liege/10-a-50-invites/salle-arriere /la-
felicita/1716

- Salle secondaire de restauration

- Capacité 40 & 60 places assises

- Acces cuisine direct mais acces clients par une coursive via la grande salle

- Grand frigo & boisson disponible

- Grand écran disponible pour projection

- Possibilite d'agencement des tables selon le besoin

- Privatisable & partir de 30 personnes et moyennant un délai raisonnable afin de ne
pas impacter les réservations de nos clients réguliers.

- Supplément & discuter en cas de privatisation qui n'atteint pas le nombre Minimum
prévu dans la salle (environ I5EUR par personne manguante) et supplément & discuter
pour une fransition en mode soirée apres 23h/minuit.

- Possibilité de musique au choix ainsi que d'un baffle avec micro d'annonce.

- ldéal pour seminaire, teambuilding, anniversaires etc.



La Grande sdlle :

Lien vers notre site por’renoire :
https.//findyourplace be/fr/anniversaire/liege/liege/20-a-100-invites/la-felicita-
grande-salle/la-felicita/1688

Magnifique salle d'évenement.

Capacité de 50-60 places assises environ.

Privatisable & partir de 4O personnes et moyennant un délai raissaonable afin de ne
pas impacter les réservations de nos clients réguliers.

Supplément & discuter en cas de privatisation qui n'afteint pas le normbre Minimum
prévu dans la salle (environ 15EUR par personne manguante) et supplément & discuter
pour une fransition en mode soirée apres 23h/minuit.

Idéal pour banquet, buffet, mariage, repas d'entreprise.

Possibilité de musique au choix ainsi que d'un baffle avec micro d'annonce.

Petit bar dedie pour cette salle avec frigos.

Possibilité d'agencement de la salle avec table ronde de 10-12 personnes (4 au total) +
table en marbre carrée (X5), chaises en suffisance, mange debout disponibles
¢galement (I0), table extra pour buffet également disponibles, canapé divan
suppléerentaires également disponibles.

Privatisation de tout le restaurant

I est possible de privatiser lensemble du restaurant pour un évenement d'envergure
Capacité de 180-200 places assises.

Privatisable & partir de 100 personnes et un budget minimum & discuter.

Supplément & discuter en cas de privatisation qui n'afteint pas le normbre Minimum
prévu dans la salle (environ 15EUR par personne manguante) et supplément & discuter
pour une fransition en mode soirée apres 23h/minuit.

Détails & discuter et réservation & l'avance souhaitée

.Location de salle simple.

Nous ne louons que la salle arriere et la grande salle, la salle avant étant réservee aux
clients du restaurant.

Voir explication de chaque salle ci-dessus.

Le prix de location sera ¢tabli via un devis selon le nombre de personnes présentes et
la définition de I'évenement et des besoins specifiques.

Un état des lieux et une caution de 30% seront & prevoir.

Nous mettons & disposition des petits frigos de bar, tables et chaise.

I est possible de mettre de la musique dans la salle dans le respect des clients
présents dans le restaurant ainsi que du voisinage.

Un baffle avec micro d'annonce est disponible sur arrangement.

La verrerie et les assiettes/couverts/bols sont disponibles sur arrangement.

Les nappes, serviettes et autres éléements disponible sur arrangement.

La salle doit étre entierement vidée a la fin de votre évenement et un coup de brosse
doit étre passé partout.



Le nettoyage limité ou complet est possible sur arrangement.

Le respect du voisinage est de mise lors de vos arrivees/departs/dechargements etc.
Les déchets doivent egalerment étre repris sauf arrangerment.

Nous ouvrons maximum jusque minuit ou jusqu'au départ des derniers clients, en cas
de prolongation souhaitée, un arrangement devra étre pris & lavance.



